
 

 
Geniessen Sie bei uns frische Forellen 

 

 
 

 

Ob klassisch blau oder gebraten mit frischen 
Kräutern oder auch mal mit asiatischen Aromen. 

 
 

Beste Qualität garantieren die Forellen vom Kundelfingerhof.  

Genügend frisches und hervorragendes Quellwasser ist für die 

Schmackhaftigkeit zusammen mit dem Futter der wichtigste 

Faktor. Der Betrieb ist dem Gesundheitsdienst des Verbandes 

Schweizerischer Fischzüchter angeschlossen. 

 

Die Fische haben fünfmal mehr Lebensraum als Zuchtforellen 

in Intensivanlagen. Sie werden nicht getrieben, wachsen 

dadurch langsamer und weisen ein festes und schmackhaftes 

Fleisch auf. 

 

 

En Guete wünscht s`ganze Engelteam 


